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Esittely

Tama laite toimii tehokkaalla 1500W moottorilla, jossa on matala melutaso. Laite on helppokayttéinen.
Siind on kolme erilaista ammattimaista sekoitustilaa ja seitseman nopeusasetusta, jotka tarjoavat
erinomaisen suorituskyvyn.

Ominaisuudet

Tehokas 1500W moottori, matala melutaso ja erinomainen suorituskyky.
Seitseman nopeusasetusta.

Kolme erilaista ammattimaista sekoitustilaa moninopeuksisella valinnalla
Edessa on lisdvarusteliitanta

Kuuden litran ruostumattomasta teraksesta valmistettu sekoitussailio suuremmille maarille ainesosia ja
ruokaa.

Ymparisto

Tuotteen kaytto ulkona tai paikoissa, joissa se voi kastua, on kielletty

Aseta tuote tukevalle tasaiselle pinnalle kayttoa varten. Epatasainen sijoittaminen tai kallistuminen voi
aiheuttaa vahinkoja.

Al sijoita tai kayta tuotetta Iahelld 1ammdnlahdetta, sillé se voi johtaa tuotteen vahingoittumiseen ja
vikaantumiseen.

Tarkeaa

1. Vatkain toimii jannitteella 220V-240V 50-60Hz, tarkista, etta virtalahde sopii siihen.
2. Puhdista kaikki lisdvarusteet ennen ensimmaista kayttokertaa.

3. Al3 koske virtajohtoon, pistokkeisiin ja muihin sahkoosiin marilla kasilla, koska se voi aiheuttaa
sahkoiskun.

4. Kun ongelma ilmenee, kaanna nopeusnuppi "00" asentoon tai paina virtakytkinta pysayttaaksesi
laitteen, irrota virtajohto ja ota yhteytta asiakaspalveluun tai jalleenmyyjaan.

5. Al3 kayta vatkainta muuhun kuin tarkoitettuun kayttéon.

6. Lisavarusteiden kaytto, joita ei ole suositeltu tai myyty tdman vatkaimen jalleenmyyjan toimesta,
voi aiheuttaa tulipalon, sahkoiskun tai vamman.

7. Sekoittamisen aikana ald kaytd kaavinta tai muita tyOkaluja sekoitussailion materiaalin
keskittamiseen, se voi aiheuttaa sekaantumista tai vammoja.

8. Valta koskettamasta liikkkuvia osia. Pida kadet, hiukset, vaatteet seka lastat ja muut valineet
erossa vatkaimista kaytdon aikana, jotta vahennat henkildvahinkojen ja/tai vatkaimen
vaurioitumisen riskia.

9. Tarkka valvonta on tarpeen, kun vatkainta kaytetdaan lasten tai vajaakykyisten henkildiden
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kanssa tai lahella heita.
10.K&anna asetus "00"

ja irrota virtajohto asennuksen, osien poistamisen tai puhdistuksen aikana, muuten se voi aiheuttaa
vamman.

11. Ala koske moottoriosaan pitkaaikaisen kayton jalkeen.

12.Alad kaytd vatkainta yli 24 minuuttia. Pysaytd ja anna sen jadhtyd 15 minuuttia ennen
uudelleenkaynnistysta.

13.Tama kone on varustettu ylikuumenemissuojalla. Kun kone ylikuumenee, se pysahtyy
automaattisesti. Se ei kaynnisty uudelleen ennen kuin se on jaahtynyt.

14.Kun yksi lahtoportaista toimii, varmista, etta olet poistanut osat tai komponentit, jotka on liitetty
muihin Iahtdportteihin, ja asenna suojakansi.

15. Ole varovainen sekoittaessasi kuumaa ruokaa tai nestetta.

Huomautukset:

1. TAMA LAITE ON TARKOITETTU VAIN KOTITALOUSKAYTTOON.
Al kaada laitetta, kun sita ei kayteta.
Al3 jata vatkainta valvomatta sen ollessa kaytdssa.
Tarkista tuote sdanndllisesti. Ala jatka kayttoa, jos siind on vaurioita.
Al3 yrita korjata tata tuotetta itse.

Pida tama laite, lisavarusteet ja kaikki pakkaukset (mukaan Ilukien ulkopakkaus,
varilaatikkopakkaus, PE-pussit jne.) lasten ulottumattomissa.

Al laita tarpeettomia esineita s&iliéon, kun kone on kaynnissa.
Ala kytke virtaldhteeseen ilman tarvittavia asennettuja lisévarusteita.
Kone on asetettava tasaiselle ja vakaalle alustalle.

0.*Ylikuormituksen varoitus! Al4 kayta lihamyllyn paata tai lasipurkkia yhdesséa sekoitustoimintojen
kanssa.

SR

= © o N

Osien kuvaus
(A) Standard Accessory
1. Ylakansi 2. Etukansi




3. Poikittainen voimansiirto 4. Ruostumattomasta teraksesta valmistettu kulho

5. Ylapuolinen voimansiirto 6. Runko
7. Kytkin 8. Kytkin ja naytto
9. Kytkin 10. Taikinakoukku
11. Vispila 12. Vatkain

(B) Lisavarusteet




Ruoan tyonnin 9. Sausage
Tarjotin 10. Muovisuojat
T-putki 11. Lasikulho
Kierukka

Leikkuutera

Leikkuulevy (#5)

Leikkuulevy (#7)

Kiinnitysrengas

N>R LN~

Kayttoohjeet

1. Vakiovarusteiden kuvaus

Taman koneen vakiovarusteet koostuvat taikinakoukusta, vispilasta, vatkaimesta ja ruostumattomasta
teraksesta valmistetusta kulhosta.

Sekoituspaan asennus ja purkaminen (Katso kuva A)

Paina lukituspainiketta, jolloin ylaosa ponnahtaa automaattisesti ylos.
Aseta kulhon kansi paikoilleen.
Aseta taikinakoukun ylaosassa oleva lovi kayttoakseliin.
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Tyodnna taikinakoukkua ylospain
ja kaanna vastapaivaan, kunnes se lukkiutuu.

(figre A)

Lisavarusteiden poistaminen (Katso kuva B)

1. Tyonna taikinakoukkua ylospain ja kdanna myotapaivaan

2. Ota taikinakoukku pois ja irrota kulhon kansi.

(figure B)
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Nopeusnayttd
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Kun virta kytketdan paalle, nopeudensaatonayttd nayttaa "00" ja ajan nayttd nayttaa "PUSH",
kehottaen sinua painamaan alas (nayton painaminen tarkoittaa kytkinnupin painamista). Talla hetkella
nopeudensaato- ja aikavalonaytot vilkkuvat.

Paina nayttoa, tuote alkaa toimia oletusnopeudella 1. Samalla ajan naytto alkaa laskea. Kaantamalla
nopeusnuppia voit valita nopeuden. Vatkaimen kaydessa, vaikka nopeutta muutettaisiin, aika jatkuu,
ellei nayttda paineta uudelleen tai nopeutta palauteta "00". Tall6in vatkain lakkaa toimimasta ja
ajanlasku pysahtyy.

Kaanna nopeusnuppia valitaksesi haluamasi nopeuden, paina kytkinnuppia (eli nayttéa), niin tuote
alkaa toimia talla nopeudella.

Nopeusnuppia voi pyorittdd 360 astetta, ja valittavissa on "01", "02", "03", "04" .... "12", yhteensa 12
nopeutta, joista "12" on suurin nopeus ja "01" on pienin nopeus.

Tuotteen enimmaistoiminta-aika on 30 minuuttia, ja tuote pysahtyy automaattisesti 30 minuutin
kuluttua.

Sekoituskulho

Pida laite turvallisessa, vakaassa, puhtaassa ja kuivassa paikassa.

Asenna taikinakoukku edella kuvattuun asentoon.

Aseta kulho ja lukitse se myotapaivaan.

Al ylitd kulhon enimmaiskapasiteettia, jotta laite ei ylikuormitu.

Kayta vatkaimen nopeusnuppia valitaksesi tarvitsemasi nopeuden.

Kun sekoitus on valmis, kdanna nopeusnuppi asentoon "00" ja irrota virtajohto.
Kaanna kulhoa vastapaivaan ja irrota se koneesta.

Ota seos pois kulhosta.

Osien puhdistus voidaan suorittaa "puhdistus ja yllapito" -menetelmissa kuvattujen ohjeiden
mukaisesti.
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Huomautus: Ennen taman tuotteen kayttéa puhdista lisdvarusteet pesuaineella, huuhtele
vedella ja anna niiden kuivua




Taikinakoukku

Taikinakoukku on tarkoitettu leivan, pastan, ja muiden tiheiden ruokien sekoittamiseen.

1. Asenna taikinakoukku ja kulho edelld kuvattujen ohjeiden mukaisesti. Lisaa kuivahiiva ja
nestemaiset ainekset jauhojen lisaamisen jalkeen, jotka tarvitsevat sekoitusta.

2. Kun asennus on valmis, kdanna kytkinnuppi nopeudelle 1 ja tarkkaile, kun jauhot ovat
sekoittuneet, kdanna kytkinnuppi nopeudelle 2, kunnes taikina on saavuttanut halutun sitkeyden.

Vatkain

Vatkain on tarkoitettu esimerkiksi kakun, piirakan, keksitaikinan, voin, pastan ja muiden valmistukseen.

1. Valitse vatkain. Asenna vatkain ja kulho edella kuvattujen ohjeiden mukaisesti. Lisaa sekoitusta
tarvitsevat ainekset.

2. Kun asennus on valmis, kytke virtajohto ja laita laite paalle. Ennen ainesosien sekoittamista
saada kytkinnuppi nopeudelle 1 ja lisaa vahitellen haluttuun nopeuteen
sekoitusprosessin aikana.

Vispila

Vispila on tarkoitettu sekoittamaan esimerkiksi kermaa, salaattikastikketta, kakkuja jne.
1. Pyyhi kulho ja vispila varmistaaksesi, ettd ne ovat kuivia ja 0ljyttdmia.
2. Asenna vispila ja kulho edelld kuvattujen ohjeiden mukaisesti

3. Kun asennus on valmis, kytke virtalahde paalle ja avaa nopeusnuppi nopeuksille 10-12, jotta
valkuaisaineet vatkataan haluttuun kiinteyteen.




Lisavaruste Tuote Aika Nopeus Huomautukset
Korkeaalutee Vetta | Aloita nopeudella Kayta enintaan
ninen '%uho vahinta 1 ja kayta sita tehoasetusta 2, muuten
15010 an minuutti. Jatka laite voi vaurioitua.
9 750ml nopeudella 2
Taikinakouk 7 minuuttia.
ku
Jollet ole saanut 1.2
Keski- ja N haluttua tulosta, -
vihi- Yﬁ.“et‘.. jatka teholla 2, | MoPeuksilla
gluteeniset vanhinta kunnes seos on
jauhot 15009 8030” | valmis. Ala kayta
m nopeampaa
tehoasetusta!
Jauho 1009
. , Keskitiheyksiset ruoat,
Vatkain Sokeri 100g 3-5 minuuttia o e1l_1?<silla kuten pannukakut ja
Voi 100g P sienimaiset seokset
Kananmuna 2
, : 2-8
Kerma 800mi 2 minuuttia .
nopeuksilla .
Vispili Kerma, kokonglset munat,
Valkuainen | 4-20 4-6 minuuttia 10-12 valkuaiset
nopeuksilla

Leivan ja muiden leivonnaisten valmistus:
1. Keski- ja matalagluteeninen jauho 300g, sokeri 60g, 1 muna, hiivaa 3g, voi 30g, vesi 120g.
2. Asenna taikinakoukku, laita ensin jauhot, sitten vesi ja muut ainekset (paitsi voi).

3. Ensin nopeudella 1 yhden minuutin ajan. Jatka nopeudella 2 viisi minuuttia ja jatka
nopeusalueella 3-4 10 minuuttia. Lopuksi laita voi taikinaan 3 nopeudella ja jatka vaivaamista 5
minuuttia. Laita uuniin!

Lisavarusteiden valinta




Lihamylly

Pida kiinni T-putkesta ja laita kierukka putkeen.

Aseta leikkuutera kierukan paalle terava puoli ylospain.

Valitse tarvittava leikkuulevy (#5/#7mm)

Kirista kiinnitysrengas.

Avaa etukansi ja asenna koottu putki lisdosat poikittaiseen voimansiirtoon vastapaivaan
kiertamalla.

Aseta ruokatarjotin lihamyllyn sisaantuloon.

7. Laita astia lihantayttdaukkoon, leikkaa liha pieniksi paloiksi, aseta ne ruokatarjottimelle, tyonna
tyontoputkella ja kaynnista kone.

ok wbh=
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Lisavaruste Ruoka Enimmaismaara | Operointiaika Nopeus Huomautukset

Lihamylly Naudanliha 1.5kg 3 minuuttia

8-12 Leikkaa liha
nopeuksilla 20*20*60mm

Sianliha 1.5kg 3 minuuttia

Varoitus: Ali laita ihoa, janteita tai luita sisiltiavaa lihaa myllyyn.

2) Makkara
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Pida kiinni putkesta ja laita kierukka putkeen.

Aseta tera ja sopiva leikkuulevy kierukkaan ja kirista kiinnitysrengas.

Avaa etukansi ja asenna poikittaiseen voimansiirtoon vastapaivaan kiertamalla.

Liota suolta kylmassa vedessa 10 minuuttia ja tayta se varovasti.

Sido makkara solmuihin. Makkara on valmis.

3)Kebbe
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Pida kiinni putkesta ja laita kierukka putkeen.

Aseta muovilevy ja muovikansi perakkain kierukkaan ja kirista kiinnitysrengas.

Avaa etukansi ja asenna koottu putki lisdosat poikittaiseen voimansiirtoon vastapaivaan kiertamalla.

Sekoita lampaanliha ja vehnajauhot, aseta se tarjottimelle, kaynnista kone ja sekoita ainekset
Huomautuksia: Tata lisdosaa voidaan kayttaa lihapiirakoiden, kalanyyttien ja muiden vastaavien

ruokien valmistukseen.

4) Mehustin

Huomautuksia: Kupin enimmaismitta on 1250 ml.

Asennus

1. Laske koneen ylaosa vaakasuoraan asentoon, ja lukituskiertonuppi ponnahtaa automaattisesti
ylés ja lukitsee sen.
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2. Avaa ylakansi.
3. Pida lasipurkin kahvasta kiinni ja kierra myotapaivaan lukitaksesi.

Mehustimen kaytto
1. Laita viipaloitu hedelma lasipurkkiin, lisaa vetta, maitoa tai muita nesteita ja peita kannella.
2. Avaa ylakansi, kiinnita lasikulho ja lukitse se mydtapaivaan.
3. Kun asennus on valmis, kayta nopeutta 12.
Jos hedelmapalat ovat suurempia, voit kayttaa alhaista nopeutta

Huomautuksia:
1. Varmista, etta laite on virrattomassa tilassa ennen lasipurkin asentamista.
2. Mehustimen purkki on lasista, ala kayta yli 40°C vetta sekoittamiseen tai pesemiseen.

Puhdistus ja huolto
Tuotteen puhdistuksessa on noudatettava seuraavia ohjeita.
Vatkaimen rungon puhdistus
1. lIrrota virtajohto ennen puhdistusta.
2. Ala pese vatkainta suoraan vedell, sillé se voi aiheuttaa sahkoiskun, siséistéa ruostumista ja
muita vikoja.
3. Vatkaimen runko voidaan pyyhkia vain puhtaalla kostealla liinalla.
4. ALA UPOTA VATKAINTA VETEEN.

5. Ala kayta teravia, karkeita tai syovyttavia puhdistusaineita laitteen puhdistamiseen.

Laitteen puhdistusohjeet
1. Ennen laitteen puhdistusta varmista, etta kaanna nopeudensaatonuppi on asennossa "00"
2. Sekoitusosia ja kulhoa ei voi pesta astianpesukoneessa.
3. Ruoan kanssa kosketuksessa olevat osat voidaan pesta pesuaineella ja vedella.

4. Jotkin osat voidaan erottaa pestaviksi ja ne on asennettava uudelleen, kun ne ovat taysin
kuivuneet.

5. Taman tuotteen suojaamiseksi lisda hieman 6ljya sen pinnalle, kun se on taysin kuivunut.
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Tekniset tiedot ja parametrit

TUOTE

Nimellisjannite

Teho

Kapasiteetti

Monitoimivatkain

220-240V
50-60Hz

1500W

6L
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Maahantuoja:

Kaukomarkkinat OU

A. Lauteri 5

10114 Tallinna

Puhelin: +372 5888 5999

Sahkoposti: info@kaukomarkkinat.net
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